SANKT ANNA

Kottratterna som serveras i Magasinet ar fran vara egna djur pa Missjo gard. Garden
drivs helt i ekologisk produktion. Djuren ar uppfédda pa naturbetesmarker pa manga
olika Oar i Sankt Anna. Vinterfodret ar taget fran sma akrar pa Norra Finné. Resultatet
blir en omsorg och vard av kulturlandskapet i Sankt Anna skargard och unik mat pa
tallriken. Vara betesdjur ar not av raserna Dexter och Highland Cattle. Faren ar renra-
siga gotlandsfar. Alla raser har en relativt langsam tillvaxt och ar sma. Sammantaget
skapar detta de basta férutsattningar for kott av hogsta kvalitet.

Meny sensommaren 2023

Skaldjursréra smaksatt med citrus, chili och Magasinets bréd.
160 :-

Rokt farfiol och lammsalami fran Missj6é gard samt
frascha gronsaker och Magasinets krdmiga potatissallad.
195 :-

Lammfilé fran Missjo gard med graddig citron- och persiljeséas.
Serveras med rostad potatis och gréonsallad.
375 :-

Panerad smorstekt abborrfilé fran Sankt Anna, med Sandefjordsas,
toppad med stenbitsrom. Serverad med kokt potatis.
375 :-

Highland MclIsland. Burgare pa notkoétt fran Missjoé gard, med sallad,
tomat, tryffelmajo, karamelliserad 16k, picklad ré6dlék och cheddarost.
Serveras med Magasinets egna hamburgerbrdéd och rostad potatis.
275 :-

Portobelloburgare med tyffelmajo, cheddarost, karamelliserad 16k, sallad och grasléks-
smor. Serveras med Magasinets egna brod och rostad potatis.
230 :-

Lammfarsspett med rostad potatis och melonsallad, samt naturell yoghurt.
275 :-

Kramig fiskgryta med torsk, gronsaker, vitt vin och gradde.
Toppas med rékor. Serveras med Magasinets egna brod.
245 :-

forts.



Meny sensommaren 2023

Till barnen

Tunnpannkakor, serveras med sylt och gradde
85 :-

Dessert

Magasinets chokladmousse, pa 70 % kakao,
serveras med vispgradde, frukt och bar
75 kr

Chokladkladdkaka med gradde, frukt och bar
75 :-

Fransk citronpaj med vaniljgradde, frukt och bar
75:-

Vaniljglass fran Sédnkdalen, med gradde, frukt och bar
75 :-

Foér allergier, vinligen kontakta kdéket.
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